
 
 

 

ENTRÉE - PLAT - DESSERT  /  28€ 

ENTRÉE - PLAT ou PLAT - DESSERT  /  24€ 
 
 

ENTRÉES 
 

St Marcellin en chaleur et son panel de charcuterie de Durfort 
ou 

Salade composée façon césar avec ses tomates confites, 
copeaux de parmesan et filets de poulet panés 

ou 
Millefeuille de truite fumée sur mousse de chèvre 

et pousses d’épinards 
 

PLATS 
 

Souris d’agneau confite au miel et balsamique 
avec ses accompagnements maison 

ou 
Demi magret des montagnes noires façon escalope, 

frites ou gratin savoyard et légumes du jour 
ou 

Longe de thon à la japonaise et sa sauce maison façon « tataki » 
son riz thai et sa composée de légumes 

 

DESSERTS 
 

Dessert du jour maison à découvrir 
ou coupe de glace 2 boules + chantilly 

ou 
Tarte tatin tiède, sa mousse sucrée et sa boule de glace vanille 

ou 
Café ou thé « très » gourmand avec ses 5 ou 6 desserts (sup 2.00 €)

MENU PRINTEMPS



Toutes nos pizzas maison  

sont accompagnées d’une salade composée 
 

 

LA BASIC : base tomate, mozzarella, emmental râpé, origan,  
olives noires..............................................................................................13,50 
 

LA REINE : base tomate, mozzarelle, emmental râpé, jambon blanc  
supérieur, origan et olives noires............................................................13,50 
 

LA ROYALE : base tomate , mozzarelle ,emmental râpé, champignons  
frais, jambon blanc supérieur, origan et olives noires...........................14,50 
 

LA SEGUIN : base tomate, mozzarelle, fromage de chèvre, miel,  
origan, olives noires, noix. ......................................................................14,50 
 

L’ANDALOUSE : base tomate, mozzarelle, emmental râpé, chorizo,  
poivrons, persillade, origan et olives noires. .........................................14,50 
 

LA MONTAGNARDE : base tomate, mozzarelle, emmental râpé,  
lardons, raclette au lait cru et une touche de crème fraîche. ..............16,50 
 

LA CORSICA : base tomate, mozzarella, emmental râpé, figateli,  
brousse de brebis, origan, olives noires. ...............................................16,50 
 

LA VÉGÉ : base tomate, mozzarelle, tomates fraîches, oignons,  
poivrons, persillade, miel, olives noires et origan. ...............................16,50 
 

 LA ROMA : base tomate, emmental, mozzarella, poire,  
gorgonzolla, noix. ...................................................................................16,50 
 

LA CALZONE : jambon, champignons, œuf, crème. .................................18,00 
 

Choisir base crème pour la Montagnarde, la Seguin, 
la Royale ou la Reine, c’est bon aussi !!

NOS PIZZAS DU MOMENT


